Menu du mois

Caprese revisitée
ot / ec
Espadon mi-cuit et melon
ot / e
Tartare de boeuf maturé et pastéque confite

\/-\

Filet de bar, poivrons, basilic et jus safrane
ot

Epaule d'agenau en 12h, aubergine fumeée, abricot roti, crumble
d'amandes et olives, jus au thym

ot
Pintade en basse température, fenouil en textures,
pomme Granny Smith, noix et jus au foin

\/\

L'assiette de fromages
sélectionnée par « la Crémerie a Lasne »

N

Entremet litchis, coco et chocolat noir
ow

Autour de la fraise et de la rhubarbe

m ow
Sabayon du chef
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